ESTUDO TECNICO PRELIMINAR — ETP

| 1- INFORMACOES BASICAS

1.1 Departamento Requisitante: Diversas Secretarias

| 3— DESCRICAO DA NECESSIDADE |
Registro de preco para futura e eventual fornecimento de marmitas e self service para atender as
diversas secretarias.

3.1 A contratacao pretende solucionar o problema seguinte:

A presente contratacio tem por objetivo atender a demanda de fornecimento de refei¢des
prontas, compreendendo marmitas e refeicdes na modalidade self-service, destinadas aos
servidores municipais que desempenham atividades externas, em regime de plantao, em
deslocamentos a servigo ou em jornadas de trabalho que impossibilitem o retorno ao local de
origem para realizacdo das refeigdes.

A contratacdo visa garantir o fornecimento regular de refeicdes de qualidade, observando
padrdes nutricionais, sanitarios e de seguranca alimentar compativeis com as necessidades da
Administracdo Ptblica.

A realizacdo do processo licitatorio assegurard a observancia dos principios da legalidade,
impessoalidade, moralidade, publicidade e eficiéncia, promovendo ampla competitividade entre
os fornecedores e garantindo a selecdo da proposta mais vantajosa para a Administra¢do. Além
disso, permitird a obtencao da melhor relacdo entre custo e beneficio, contribuindo para a
melhoria das condi¢des de trabalho dos servidores, para a otimiza¢do dos recursos publicos e
para a prestacdo eficiente dos servigos publicos a populagao.

3.2 Justificativa das Contratacoes Correlatas e/ou interdependentes

Para a elaboragdo do presente processo licitatério, foram analisadas contratagdes anteriores
realizadas por esta Administragdo, bem como processos semelhantes promovidos por outros
orgaos e entidades publicas, com o objetivo de identificar solugdes ja adotadas e avaliar sua
eficiéncia no atendimento das demandas institucionais.

As andlises realizadas demonstraram que a contratacio de empresa especializada no
fornecimento de refei¢cdes prontas é pratica amplamente utilizada pela Administragdo Pablica
para atender servidores em atividades externas, equipes de apoio operacional, profissionais em
regime de plantdo e demais situagdes que demandam alimentacdo durante a execugdo dos
Servicos.

As experiéncias observadas evidenciaram que a terceirizagdo do fornecimento de refei¢des
proporciona maior eficiéncia administrativa, padronizacio da qualidade dos alimentos,
atendimento as normas sanitarias vigentes, pontualidade no fornecimento e reducdo de custos
operacionais indiretos, quando comparada a implantacdo de estrutura propria para preparo das
refeicdes, que exigiria investimentos em instalagcdes, equipamentos, pessoal especializado e
aquisicdo continua de géneros alimenticios.
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Adicionalmente, verificou-se que a disponibilizacdo de refeicdes tanto na modalidade marmita
quanto no sistema self-service amplia a capacidade de atendimento das diversas Secretarias
Municipais, oferecendo maior flexibilidade operacional e adequacio as diferentes rotinas de
trabalho dos servidores.

Dessa forma, considerando os resultados obtidos nas contrata¢des correlatas analisadas e as
necessidades identificadas pela Administracdo Municipal, conclui-se que a presente contratagao
se mostra necessdria, adequada e economicamente vantajosa, constituindo a solu¢do mais
eficiente para assegurar o atendimento das demandas alimentares dos servidores e a
continuidade dos servicos publicos prestados pelo Municipio.

| 4- DESCRICAO DOS REQUISITOS DA CONTRATACAO |

Para garantir a adequada execucdo do objeto contratado e a prestacdo de servicos de
alimentacdo com qualidade, seguranca e eficiéncia, a futura contratada deverd atender aos
seguintes requisitos:

Regularidade Sanitaria e Legal

e Possuir todas as licencas, alvards e autorizacdes exigidas pelos 6rgaos competentes nas
esferas municipal, estadual e federal.

e Apresentar documentacio comprobatéria de conformidade com as normas e
regulamentagdes vigentes da Agéncia Nacional de Vigilancia Sanitdria (ANVISA) e
demais 6rgdos fiscalizadores.

e Manter todas as licencas e documentos de funcionamento validos durante toda a
vigéncia contratual.

Qualidade e Seguranga Alimentar

e Observar rigorosamente as boas praticas de fabricacdo, manipulagdo, preparo,
armazenamento, acondicionamento e transporte dos alimentos.

e QGarantir que as refeicdes sejam preparadas em ambiente adequado, higienizado e em
conformidade com a legislacdo sanitaria vigente.

e Assegurar que os alimentos sejam fornecidos em condi¢des apropriadas de consumo,
preservando suas caracteristicas nutricionais e sensoriais.

Logistica e Pontualidade

e Realizar a entrega das refeicdes nos locais e horarios previamente definidos pela
Administracdo Municipal.

e Dispor de estrutura logistica compativel com a demanda contratada, garantindo a
integridade dos alimentos e a manutencdo da temperatura adequada até o momento da
entrega.

e Adotar mecanismos de controle de qualidade e monitoramento das entregas, sujeitando-
se as penalidades previstas em contrato em caso de atrasos ou descumprimento das
obrigacOes assumidas.

Variedade e Planejamento do Cardédpio
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Disponibilizar carddpios variados, equilibrados e adequados as necessidades dos
usudrios.

Promover a rotatividade periddica das preparacdes, evitando repeticdes frequentes e
contribuindo para maior aceitagdo das refeicoes.

Os carddpios deverdo ser elaborados e supervisionados por profissional nutricionista
habilitado.

Sustentabilidade e Responsabilidade Socioambiental

Priorizar a utilizacdo de embalagens biodegraddveis, recicldveis ou ambientalmente
adequadas, sempre que tecnicamente vidvel.

Adotar praticas voltadas a reducdo do desperdicio de alimentos e ao uso racional dos
recursos naturais.

Serd considerado diferencial o fornecimento de géneros alimenticios provenientes de
produtores locais e a adog¢@o de politicas de responsabilidade socioambiental.

Capacidade Técnica e Operacional

N

Comprovar capacidade operacional para atender integralmente a demanda da
Administracao, informando a quantidade maxima de refei¢des que poderd fornecer
diariamente.

Demonstrar disponibilidade de instalacdes, equipamentos, veiculos e pessoal
qualificado para execugdo dos servigos.

A experiéncia comprovada no fornecimento de refeicdes para 6rgdos publicos ou
institui¢des de porte semelhante poderd ser considerada como diferencial técnico.

Documentacdo Complementar

A contratada devera apresentar, quando solicitado:

Licenca Sanitdria vigente;

Alvara de Funcionamento;

Certiddes de regularidade fiscal e trabalhista;

Comprovante de Responsabilidade Técnica;

Registro e documentagdo do nutricionista responsdvel pela elaboracio e
acompanhamento dos cardapios;

Certificagdes de qualidade e seguranca alimentar, quando existentes, tais como ISO
22000 ou equivalentes.

A defini¢do clara dos requisitos da contratacio visa assegurar a selecdo de empresa capacitada

para fornecer refei¢cdes com qualidade, seguranca alimentar, regularidade sanitdria e eficiéncia

logistica. O atendimento a esses requisitos contribuira para a promog¢do da satide, do bem-estar e

da satisfacdo dos servidores e demais usudrios, garantindo a adequada execucdo do objeto e o

atendimento do interesse publico.

[ 5 - LEVANTAMENTO DO MERCADO |

Em atendimento aos principios da eficiéncia, economicidade, planejamento e vantajosidade
previstos na Lei n° 14.133/2021, especialmente no art. 11, art. 18 e art. 23, foi realizado
levantamento de mercado com o objetivo de subsidiar a futura contratacio de empresa
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especializada no fornecimento de refeicdes prontas, do tipo marmitex e refeicdes em sistema
self service, para atendimento as necessidades das Secretarias Municipais.

O levantamento visa garantir que a contratacdo seja pautada em critérios técnicos, legais e
econdmicos, assegurando o melhor aproveitamento dos recursos publicos e a obtencao de
propostas vantajosas para a Administrac@o. Para tanto, foram realizadas cotac¢des junto a
empresas locais e regionais do ramo alimenticio, com atuagdo comprovada no fornecimento de
refeicdes preparadas e com capacidade instalada para atender a demanda prevista.

Foram consideradas, para fins de pesquisa de precos, cotagdes obtidas por, contatos telefonicos
e consultas a sistemas publicos de precos de referéncia, como o Banco de Precos.

As informacdes levantadas permitiram a elaboragdo de uma estimativa de precos que servird
como base para a defini¢do do valor maximo a ser adotado na fase interna do processo
licitatério, conforme estabelece o inciso VI do §1° do art. 18 da Lei n® 14.133/2021. A
composicdo dos precos considerou os seguintes critérios:

e tipo de refei¢do: marmita comum, marmita com carne branca, marmita com carne
bovina, marmita vegetariana, marmita light e self service (quilo ou valor fixo por
pessoa);

e padrdes minimos de qualidade exigidos: balanceamento nutricional, acondicionamento
térmico, transporte adequado, entrega pontual e boas préticas sanitarias (conforme
legislacdo da Vigilancia Sanitdria);

e local e horério da entrega;

e quantitativo estimado por tipo de refeicdo e por unidade administrativa.

Justificativa da Pesquisa de Mercado — Fornecimento de Marmitas e Servico de
Alimentacio Tipo Self-Service

Para subsidiar a instrucdo do presente processo licitatério, foi realizada uma pesquisa de
mercado com o objetivo de identificar as opgdes disponiveis para o fornecimento de
alimentacdo pronta, nas modalidades marmita e self-service, atendendo as necessidades das
secretarias e departamentos da administracao piblica municipal.

Alternativas analisadas
Durante a pesquisa, foram consideradas as seguintes alternativas de fornecimento:
e Al — Fornecimento exclusivo de marmitas individuais (almogo/jantar)
e A2 — Servigo de alimentagao tipo self-service com consumo no local do fornecedor;

e A3 — Fornecimento hibrido (marmitas e self-service), conforme necessidade e
disponibilidade do servidor;

e  Critérios de comparacao utilizados
Para avaliacdo das alternativas, foram considerados os seguintes critérios:
e Preco por refeicdo (média por tipo de servigo);

¢ Diversidade e qualidade do cardédpio ofertado;
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e Atendimento as exigéncias nutricionais minimas;

e C(Capacidade de atendimento a demanda didria estimada;

e Condigdes de entrega (no caso das marmitas);

o [Instalacdes fisicas e localizacdo (no caso do self-service);

e Atendimento as normas sanitdrias (vigilancia sanitdria e licenciamento);
o Flexibilidade contratual (possibilidade de ajustes conforme demanda);

A andlise demonstrou que a alternativa A3 — fornecimento hibrido (marmitas e self-
service) apresenta-se como a mais vantajosa para a Administracdo, considerando que:

e Proporciona maior flexibilidade ao servidor, permitindo escolha conforme sua rotina de
trabalho e localizagdo;

e Atende casos em que hd necessidade de entrega no local, como em equipes externas ou
plantdes;

e Aproveita a estrutura de restaurantes que ja ofertam servigo self-service, ampliando as
possibilidades de escolha e reduzindo deslocamentos;

e O custo unitdrio médio permanece dentro dos parametros praticados no mercado e
compativel com os precos obtidos na pesquisa;

e Permite uma gestdo mais eficiente do quantitativo contratado, evitando desperdicios e
garantindo atendimento integral as demandas.

Dessa forma, a Administragdo opta por adotar a solugdo hibrida no termo de referéncia,
garantindo economicidade, qualidade na prestacio do servico e atendimento integral as
necessidades institucionais.

Resultados Esperados em Termos de Economicidade

Com a realizacdo do processo licitatério para contratacdo de empresa especializada no
fornecimento de marmitas prontas e/ou refeicdes tipo self-service, espera-se obter significativa
economicidade para a Administragdo Pdblica. A competitividade proporcionada pelo certame
permitira a selecao da proposta mais vantajosa, assegurando a contratag¢do de servicos
alimenticios com qualidade adequada e precos compativeis com os praticados no mercado.

Além disso, a padronizagao dos critérios de fornecimento, a defini¢do clara dos quantitativos e a
possibilidade de contratacio por demanda contribuirdo para o uso racional dos recursos
publicos, evitando desperdicios e garantindo que os gastos estejam estritamente vinculados a
real necessidade dos 6rgios demandantes.

Espera-se, portanto, reducéo de custos em relacio a contratacdes diretas ou eventuais aquisi¢oes
emergenciais, maior previsibilidade or¢camentaria e melhor controle da execugdo contratual,
promovendo efici€ncia, transparéncia e responsabilidade fiscal no uso dos recursos publicos.
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Por fim, destaca-se que o levantamento de mercado € etapa indispensdvel para garantir a
isonomia entre os fornecedores, a adequada selecdo da proposta mais vantajosa e o
planejamento da despesa, assegurando o cumprimento dos objetivos da contratacao.

| 6 - DESCRICAO DA SOLUCAO COMO UM TODO

A solucdo proposta consiste na realizacdo de processo licitatério para Registro de Precos
visando a futura e eventual contratacdo de empresa especializada no fornecimento de refeicoes
prontas acondicionadas em marmitas e servigos de alimentacdo na modalidade self-service,
destinados ao atendimento das necessidades das diversas Secretarias Municipais.

A contratacdo abrangerd o preparo, acondicionamento, transporte e fornecimento de refeicoes
balanceadas e adequadas aos padrdes nutricionais e sanitrios vigentes, garantindo alimentacao
de qualidade aos servidores, colaboradores, equipes de campo, participantes de eventos
institucionais, bem como demais pessoas autorizadas pela Administragdo Municipal.

As marmitas deverdo ser fornecidas em embalagens apropriadas para acondicionamento e
transporte de alimentos, preservando a temperatura, qualidade e seguranca alimentar até o
momento do consumo. J4 os servicos de self-service deverdo ser disponibilizados em
estabelecimento adequado, devidamente licenciado pelos 6rgaos competentes, oferecendo
variedade de alimentos e condi¢cdes satisfatérias de higiene, conforto e atendimento.

A solucdo contempla ainda a disponibilizacao das refei¢cdes de forma parcelada, conforme a
demanda de cada Secretaria, proporcionando maior eficiéncia na gestao dos recursos ptiblicos,
evitando desperdicios e permitindo que a Administragdo adquira apenas as quantidades
efetivamente necessdrias durante a vigéncia da ata de registro de pregos.

A contratacio deverd observar rigorosamente a legislacdo sanitdria aplicivel, incluindo as
normas da Agéncia Nacional de Vigilancia Sanitdria (ANVISA), bem como demais exigéncias
dos o6rgaos de fiscalizagdo competentes, garantindo a qualidade dos alimentos fornecidos, a
seguranca dos consumidores e a adequada execugdo dos servicos.

Diante das alternativas disponiveis no mercado, o sistema de Registro de Precos mostra-se a
solucdo mais vantajosa para a Administragdo Publica, por possibilitar contratacdes futuras de
acordo com a necessidade, assegurar maior competitividade entre os fornecedores, promover
economicidade, flexibilidade operacional e garantir o fornecimento continuo de refeicdes para
atendimento das demandas das diversas Secretarias Municipais. Dessa forma, a solu¢do atende
plenamente ao interesse publico, contribuindo para a manutengao das atividades administrativas
e operacionais do Municipio com eficiéncia, qualidade e seguranga alimentar.

6.1 Diante das alternativas apresentadas pelo mercado, sopesando-se os pos e contras de
cada uma delas, entende-se que a melhor solucao para a satisfaciao do interesse publico é...

Ap6s a andlise das alternativas disponiveis no mercado e a avaliagdo dos aspectos relacionados
a qualidade, capacidade operacional, conformidade sanitéria, logistica, sustentabilidade e custo-
beneficio, conclui-se que a solu¢cdo mais vantajosa para atender ao interesse publico € a
realizacdo de processo licitatério para contratacio de empresa especializada no fornecimento de
refeicdes prontas do tipo marmitex e servigos de alimentacdo na modalidade self-service, apta a
atender as demandas das diversas Secretarias Municipais.

Embora fornecedores de grande porte apresentem elevada capacidade operacional e
infraestrutura robusta, podem oferecer menor flexibilidade para adequacio dos servigos as
necessidades especificas da Administracdo Publica. Por outro lado, fornecedores de pequeno
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porte, apesar da proximidade e capacidade de personalizacdo, podem apresentar limitacdes
quanto a producdo, logistica e atendimento de demandas simultineas.

Nesse contexto, verifica-se que empresas de médio porte tendem a apresentar melhor equilibrio
entre capacidade operacional, qualidade dos servigos prestados, flexibilidade no atendimento,
conformidade com as exigéncias sanitdrias e custos compativeis com a realidade da
Administracao. Tais fornecedores possuem condicdes de garantir a producdo e distribuicdo das
refei¢cdes com regularidade, qualidade nutricional adequada, pontualidade nas entregas e
observancia das normas de seguranca alimentar, além de possibilitar atendimento personalizado
conforme as necessidades de cada Secretaria.

A contratacdo por meio de Registro de Precos mostra-se a alternativa mais eficiente, uma vez
que permite a Administracao realizar contratacdes conforme a demanda efetiva, evitando
desperdicios, promovendo economicidade e assegurando maior controle dos gastos publicos.

Dessa forma, entende-se que a contratacdo de empresa especializada para fornecimento de
marmitas e refeicoes self-service, mediante processo licitatério e observadas todas as exigéncias
técnicas, sanitarias e legais estabelecidas no Termo de Referéncia, representa a solucdo mais
adequada para garantir alimentacao de qualidade aos servidores, colaboradores e demais
usudrios dos servigos publicos municipais, assegurando eficiéncia administrativa,
economicidade e atendimento ao interesse publico.

| 7- ESTIMATIVA DAS QUANTIDADES A SEREM CONTRATADAS

Para fins de estimativa das quantidades a serem contratadas, inicialmente foi realizado um
levantamento detalhado das necessidades de cada Secretaria.

Como ponto de partida, este Departamento encaminhou as Secretarias demandantes os relatérios
com os quantitativos utilizados no tltimo processo licitatério vigente, com o objetivo de
fornecer um parametro realista e baseado em dados histéricos de consumo.

Com base nessas informagdes, cada Secretaria pdde analisar sua demanda atual, considerando
fatores como frequéncia de eventos, atividades previstas, sazonalidades e experiéncias
anteriores, de modo a ajustar ou confirmar os quantitativos necessarios para 0 novo processo
licitatério.

Essa metodologia visa garantir maior precisio na estimativa da demanda, evitando tanto o
superdimensionamento quanto a insuficiéncia no fornecimento, promovendo, assim, uma
contratacdo mais eficiente, econdmica e alinhada ao interesse publico.

Revisdo do Or¢camento Disponivel: Foi verificado o orcamento disponivel para o fornecimento
de marmitas e servico self-service, ajustando-se as quantidades conforme necessdrio para
assegurar que o processo licitatério esteja alinhado com as limitacdes orcamentdrias da
instituicao.

Entende-se necessdria a contratacido dos seguintes itens e quantitativos:

ITEM ESPECIFICACAO UNIDADE QUANTIDADE

REFEICAO DO TIPO QUENTINHA UNIDADE 13.850
COMERCIAL ESPECIFICACAO: UN 13850

FORNECIDA EM EMBALAGEM
INDIVIDUALIZADA, CONTENDO

ARROZ, FEIJAO OU FEIJOADA, SALADA OU
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REFOGADOS DE

LEGUMES E/OU OUTRAS GUARNICOES: UM
TIPO DE CARNE,

PODENDO SER,BOVINA, SUINA, AVE OU
PEIXE COM PESO

MEDIO NAO INFERIOR A 700g

02

REFEICAO NO SISTEMA SELF SERVICE UNIDADE 3.550
ESPECIFICACAO:

ALMOCO "SELF SERVICE" SERVIDO NO
RESTAURANTE, BUFFET LIVRE POR PESSOA

As unidades e especificacdes de itens presentes na tabela sdo justificadas com base nos
seguintes critérios:

| 8 — ESTIMATIVA DE VALORES |
O custo estimado total da contratacdo é de R$ 613.150,00 (Seiscentos e treze mil cento e
cinquenta reais),

| 9 - JUSTIFICATIVA PARA O PARCELAMENTO OU NAO DA CONTRATACAO |
Sera de forma parcelada.

Justificativa para o Parcelamento da Contratacdo Concorréncia e Competitividade: Parcelar a
contratacdo pode aumentar a competitividade do processo licitatério, permitindo a participagdo
de empresas de menor porte que poderiam ndo ter capacidade de atender uma demanda muito
grande de uma sé vez. Risco de Desempenho: Ao dividir o contrato entre varias empresas,
reduz-se o risco de falhas no fornecimento. Se uma empresa tiver problemas, as outras ainda
poderdo garantir o fornecimento das marmitas. Flexibilidade: Parcelar a contratacdo permite
ajustes mais faceis em caso de variagdes na demanda. Por exemplo, se houver uma necessidade
menor de marmitas em determinado periodo, é mais simples ajustar contratos menores do que
um contrato grande. Especializacdo:Algumas empresas podem se especializar em fornecer
marmitas para diferentes necessidades ou horarios (como café da manha, almoco e jantar),
garantindo uma maior qualidade e adequacdo ao servi¢o prestado. Sendo assim serd de forma
parcelada.

| 12- PROVIDENCIAS PREVIAMENTE A CELEBRACAO DO CONTRATO |
Para a efetiva formalizacdo do contrato decorrente do processo licitatério destinado a

contratacio de empresa especializada no fornecimento de refei¢cdes prontas (marmitas) e
servicos de self-service, deverdo ser adotadas as seguintes providéncias:

Conclusao do Processo Licitatorio

e Realizacdo de todas as etapas do certame, incluindo julgamento das propostas, andlise
da documentacdo de habilitacdo, adjudicag¢do do objeto e homologagio do resultado
pela autoridade competente.

Verificacdo da Regularidade da Contratada

e Conferéncia da validade das certiddes fiscais, trabalhistas e previdencidrias exigidas na
legislagdo vigente.
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e Verificacdo da manutencio das condicdes de habilitacdo apresentadas durante o
certame.

Comprovagao das Licencas e Autorizagdes Necessdrias

e Apresentagdo e validacio dos alvards de funcionamento, licengas sanitdrias e demais
autorizagdes exigidas pelos 6rgdos competentes para a prestacdo dos servicos de
alimentacao.

e Comprovagdo do atendimento as normas sanitdrias aplicdveis.

Designacao de Fiscal e Gestor do Contrato

e Nomeacado formal dos servidores responsdveis pela gestdo e fiscalizacao contratual,
observando as disposi¢des da Lei n® 14.133/2021.

e Definicdo dos procedimentos de acompanhamento, controle e recebimento dos servigos.

Definicao dos Procedimentos Operacionais

e Estabelecimento dos locais de entrega das marmitas, horarios de fornecimento e demais
condi¢des operacionais necessdrias para a execugdo do contrato.

¢ Alinhamento dos procedimentos para atendimento das demandas das diversas
secretarias municipais.

e Disponibilidade Or¢amentaria

e Confirmacao da existéncia de dotacdo orcamentdria suficiente para suportar as despesas
decorrentes da contratag@o, observando o planejamento financeiro da Administracao.

Formaliza¢ao do Contrato

e Elaboracido da minuta contratual contendo todas as condi¢gdes de execucgao, prazos,
obrigacdes das partes, critérios de fiscalizacdo, penalidades e formas de pagamento.
e Assinatura do contrato pelas partes envolvidas.

Orientacdo a Contratada

e Realizacdo de reunido inicial para apresentacio das regras de execugdo contratual,
canais de comunicacdo, procedimentos de solicitagdo de refei¢des, controle de entregas
e demais obrigacdes previstas no instrumento contratual.

Publicacido dos Atos Administrativos

e Realizacdo das publicac¢des obrigatérias relativas a contratagio, garantindo a
transparéncia e a publicidade dos atos administrativos, conforme a legislagao
vigente.

A adocido dessas providéncias contribuird para que a contratacdo seja iniciada de forma
organizada, transparente e eficiente, assegurando o adequado fornecimento de marmitas e
servicos de self-service as diversas Secretarias Municipais, em conformidade com os principios
da administracdo publica e com a legislacdo aplicavel.

| 13- POSSIVEIS IMPACTOS AMBIENTAIS E TRATAMENTOS

A contratacio de empresa especializada para o fornecimento de marmitas e refeicdes na
modalidade self-service pode gerar alguns impactos ambientais decorrentes da preparacio,
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acondicionamento, transporte e consumo dos alimentos. Contudo, tais impactos podem ser
mitigados mediante a adocao de boas praticas ambientais e exigéncias contratuais adequadas.

Geragdo de Residuos Sdélidos

Impacto:

e Producio de residuos orginicos provenientes de sobras de alimentos.
e Descarte de embalagens utilizadas para acondicionamento das marmitas.
e Utilizacdo de materiais descartdveis, como talheres, copos, guardanapos e embalagens.

Medidas de Tratamento:

e Incentivar a utilizacdo de embalagens reciclaveis, biodegraddveis ou produzidas com
materiais de menor impacto ambiental.

e Promover a coleta seletiva e a destinacdo adequada dos residuos gerados.

e Estimular praticas de redug@o do desperdicio de alimentos durante o preparo e
distribui¢ao das refei¢des.

¢ Orientar os usudrios quanto ao descarte correto dos residuos.

Consumo de Recursos Naturais

Impacto:

e Consumo de dgua nos processos de higienizagdo, preparo dos alimentos e limpeza dos
utensilios.

e Consumo de energia elétrica para armazenamento, refrigeragdo, preparo e conservagiao
das refeigdes.

Medidas de Tratamento:

e Exigir da contratada a adocao de praticas de uso racional da dgua e da energia.

e Utilizar equipamentos com maior eficiéncia energética.

e Realizar manutencio preventiva dos equipamentos para evitar desperdicios.

e Implementar procedimentos de controle e monitoramento do consumo de recursos.

Emissao de Gases e Poluentes

Impacto:

e Emissdes atmosféricas provenientes do transporte das refeicdes até os locais de entrega.

e Geracdo de gases decorrentes da utilizacdo de veiculos e equipamentos de cozinha.
Medidas de Tratamento:

e Planejar rotas logisticas eficientes para reduzir deslocamentos e consumo de
combustivel.
e Manter os veiculos em condi¢des adequadas de funcionamento.

e Priorizar, sempre que possivel, fornecedores que adotem praticas de reducio de
emissdes e manutengao preventiva de suas frotas.

Descarte de Oleos e Efluentes

Impacto:

e Geragao de residuos liquidos e dleos utilizados no preparo dos alimentos.
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e Possibilidade de contaminacio do solo e dos recursos hidricos em caso de descarte
inadequado.

Medidas de Tratamento:

e Exigir da contratada a comprovacdo da destinacdo ambientalmente adequada do dleo de
cozinha utilizado.

e Garantir o cumprimento das normas sanitdrias e ambientais referentes ao tratamento e
descarte de efluentes.

e Manter sistemas adequados de retencdo e coleta de residuos oleosos.Desperdicio de
Alimentos

Impacto:

e Aumento da geracdo de residuos organicos e desperdicio de recursos empregados na
produgdo dos alimentos.

Medidas de Tratamento:

e Planejar adequadamente os quantitativos das refeicoes.

e Adotar controles de produgao e distribuicio para minimizar sobras.

e Incentivar boas praticas de aproveitamento dos alimentos, observadas as normas
sanitdrias aplicaveis.

Os impactos ambientais decorrentes da contratacio sao considerados de baixa a média
magnitude e podem ser adequadamente mitigados mediante a adocdo de préticas sustentdveis
pela contratada, observancia da legislagdo ambiental e sanitdria vigente, gestdo adequada dos
residuos gerados, uso eficiente dos recursos naturais e implementacao de medidas que
promovam a reducdo do desperdicio. Dessa forma, conclui-se que a contratagdo é
ambientalmente vidvel, desde que observadas as medidas de controle e mitigacdo previstas no
processo licitatdrio e no futuro instrumento contratual.

| 14 - DECLARACAO DE VIABILIDADE

Apds uma andlise detalhada das condi¢des e requisitos envolvidos, consideramos que a
realizag@o do processo licitatério € fundamental para garantir um fornecimento seguro,
eficiente.

Atendendo aos interesses publicos de forma transparente e legalmente valida.

| 15- ANEXOS

Naio ha anexos.

[ 16- RESPONSAVEIS PELA ELABORACAO DO ETP

Avilla Fatima Da Silva

Coordenadora Dpt de compras
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Ciente: Dyego Henrique Rocha de Oliveira

Secretdrio Municipal de Administragdo
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